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2026.03.26  (四) 9:00~16:30
嘉義產業創新研發中心 3A01會議室(嘉義市西區博愛路二段569號)

以AI技術提升衛生設計與清洗效益以AI技術提升衛生設計與清洗效益

        在食品安全倡議(GFSI)強化設備衛生管理要求與智慧製造加速
導入食品製程趨勢下，良好衛生設計與清洗管理已成為提升製程
穩定、食品安全、營運效率與企業品牌信任度的重要基礎。

        本研討會聚焦國際食品安全趨勢、濕式設備零組件衛生設計原
則、智慧化清洗技術及清潔度驗證方法，透過實務案例分享，協
助業者提升設備可清潔性並優化清洗管理策略。

時間 主題 主講人

09:00-09:40 報到&長官致詞 食品所&藝康

09:40-10:20 食品產業導入AI技術應用介紹 食品所

10:20-10:50 衛生管理與清洗驗證於全球食品安全驗證管理(GFSI)重要性 食品所

11:00-11:30 濕式設備衛生設計重點與EHEDG認證介紹 食品所

11:30-12:00 食品工廠清洗原理與SSOP文件設計 藝康

13:10-13:40 符合ESG概念下之食品產業清潔生產相關重點 食品所

13:40-14:10 CIP/COP清洗消毒藥劑選用與安全管理 藝康

14:10-14:40 AI助力CIP清洗優化之實務案例介紹 藝康

15:00-15:30 開放式食品機械設備與工廠環境泡沫清洗方案介紹 藝康

15:30-16:00 政策資源引入食品工廠提升智慧化方案介紹 食品所

16:00-16:30 展示與綜合討論 食品所&藝康
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EHEDG台灣分會 台灣食品產業智動化協會藝康集團
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